ANEXO 01 RACIONES
PLAN DIA_UNIVERSITARIO FUSAGASUGA IIPA 2021

FUSAGASUGA I PROGRAMA SOCIOECONOMICO BIENESTAR UNIVERSITARIO

Periodo de ejecucion sera a partir del 01 de septiembre y hasta el 03 de Diciembre de 2021.

MESES No DE ESTUDIANTES DIAS RACIONES
SEPTIEMBRE 60 22 1320
OCTUBRE 60 21 1260
NOVIEMBRE 60 22 1320
DICIEMBRE 60 3 180
TOTAL 60 68 4080

NOTA TECNICA:
» Se entiende por racion, un Desayuno, un Almuerzo y una Cena.

» Para el programa de Restaurante Plan dia en Fusagasugd, la Universidad hace un aporte del
74,00% y el estudiante un aporte de 26,00% por dia, con base en el reglamento de programas socio-
econémicos MBUGO002, asi como en la revision de histéricos de los afios 2018, 2019 y 2020.

* El contratista debe incluir en su programa que la alimentacion sea de lunes a viernes (desayuno,
almuerzo y Cena) en las condiciones que lo requiera el supervisor, utilizando viveres y productos de
primera calidad.

« El contratista debe garantizar que dentro de las raciones se incluyan todos los grupos de alimentos
de la pirdmide nutricional que permitan un patron de consumo adecuado, de energia, nutrientes e
hidratacion.

* El contratista debera publicar semanalmente los menus que ofrecera a los estudiantes, los cuales
deben cumplir con el contenido nutricional segin lo establecido, en el lugar donde se preste el
servicio.

* El contratista debera cobrar Unicamente por el servicio real y efectivamente prestado, Se entiende
por racién, un Desayuno, un Almuerzo y una Cena, en caso de que un estudiante no se presente
debe informar a Bienestar Universitario de tal manera que la raciéon pueda ser reasignada a una
persona del listado de espera.

* El contratista debe dar cumplimiento al MBUGO002 reglamento de programas socio-econémicos
para todos los estudiantes y establecer los respectivos controles para el cumplimiento del mismo, asi
como llevar por respectivos registros diarios, e informar a la Universidad de Cundinamarca las
novedades que se presenten.

« El contratista debera Adjuntar a la propuesta carnet de manipulacién de alimentos vigente, y debera
presentar un compromiso de cumplimiento respecto a la normatividad sanitaria a que haya lugar y
demaés normas vigentes para la prestacién de los servicios contratados.

« El Contratista deberéa presentar al inicio del contrato el protocolo de Bioseguridad que implementara
para la presentacion del servicio, del cual se hara seguimiento durante su ejecucién, cumpliendo con
la normatividad que esté vigente.
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