ﬁmasm DE SHIVERSIDAD DE Wf:
k ﬂi‘}i} ﬁ’ MAR Jloerractoria Financisre v 8
© DINAM CA Dirsccidn de Bianes y
FUSAGASUGA- Oficina de Compras .
RECHDG I
Facha i ﬁ EE N :

28- ‘ Hora 58&

Tirean _m‘b!? WO Folins 8.

Fusagasuga 2018-02-20

Doctora

JENNY ALEXANDRA PENALOZA
Jefe de Compras

Universidad de Cundinamarca
Ciudad

Referencia: Evaluacion técnica invitacién publica N° 012 de 2018

Respetada Doctora:

Teniendo en cuenta el oficio de fecha19 de febrero de 2018 en que cual solicita se
realice la evaluacion Técnica dentro del proceso de INVITACION PUBLICA N° 012 -
2018 CON EL OBJETO DE CONTRATAR EL SUMINISTRO DE REFRIGERIOS
QUE SE REQUIEREN PARA EL DESARROLLO DE LOS DIFERENTES
EVENTOS, ACTIVIDADES Y CAMPANAS REALIZADAS DENTRO DE LA
UCUNDINAMARCA SIGLO 21, CON EL FIN DE FORTALECER EL
MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DE VIDA Y LA FORMACION INTEGRAL, DE
LOS MIEMBROS DE LA COMUNIDAD UNIVERSITARIA, EN SEDE,
SECCIONALES Y EXTENSIONES, me permito manifestar que se recibieron las
invitaciones allegadas por usted las cuales fueron presentadas por MIGUEL
ANGEL VALLEJO BURGOS, LEONARDO ANDRES PATINO SAENZ Y ANDREA
MILENA BONILLA QUESADA y se procedi6 a revisar cada uno de los aspectos, de
acuerdo al requerimiento técnico, asi:
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El proponente en su oferta econémica debera indicar las opciones de refrigerio
dentro del mismo rango de valor

Nota: el proponente en su oferta econémica debera garantizar las condiciones de
empaque, transporte y condiciones de conservacion de los refrigerios para
garantizar la entrega en buen estado y de manera oportuna, en la sede, seccionales
y extensiones donde se requieran.

Se evidencio lo siguiente:

» La propuesta presentada por el sefior Miguel Angel Vallejo Burgos, en su
propuesta folio 16, especifica la cantidad total de refrigerios a suministrar,
indicando 02 opciones de refrigerio dentro del mismo rango de valor, detalla
condiciones de empaque y a pesar de que no detalla como garantizaria las
condiciones de transporte y conservacion de los refrigerios en su propuesta
se compromete a entregar los refrigerios en las condiciones de empaque,
transporte y buena conservacion para su respectiva entrega, garantizando la
buena entrega del producto en las diferentes sedes, seccionales y
extensiones donde lo requieran. Adicionalmente, relaciona en su propuesta
las opciones de refrigerio que oferta dentro del mismo rango de valor.

Tomando como referencia lo requerido en cuanto a cantidades, condiciones, menus
y demas aspectos técnicos a tener en cuenta, se determina que la propuesta
presentada por el sefior MIGUEL ANGEL VALLEJO BURGOS CUMPLE con las
especificaciones técnicas requeridas, por lo tanto es ES HABILITADO para
continuar en el proceso.

» La propuesta del sefior Leonardo Andrés Patifio Saenz en sus folios 01, 02 y
03, relaciona el detalle de los posibles menGs a bridar, se evidencian
contenidos alimenticios variados y con calidades nutricionales, describe la
cantidad de refrigerios a suministrar, relacionando 08 opciones de refrigerio a
bridar, enmarcadas en dos categorias que son refrigerio basico y refrigerio
opcion saludables las cuales se encuentran dentro de los rangos de valor
establecidos, asi mismo detalla condiciones de pedido, condiciones de
entrega, condiciones de empaque y garantiza la manipulacion de los
alimentos con protocolos de higiene para la conservacion de los mismos.

Tomando como referencia lo requerido en cuanto a cantidades, condiciones, mends
y demas aspectos técnicos a tener en cuenta, se determina que la propuesta
presentada por el sefior LEONARDO ANDRES PATINO SAENZ, CUMPLE con las
especificaciones técnicas requeridas, por lo tanto es HABILITADO para continuar en
el proceso.
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las condiciones de empaque, transporte y
conservacion de los refrigerios para garantizar la entrega en un buen estado
y de manera oportuna en la sedes, seccionales Y extensiones donde se
requieran.

Tomando como referencia lo requerido en cuanto g cantidades, condiciones, menus
y demas aspectos técnicos a tener en Cuenta, se determina que la propuesta
presentada por la sefiora ANDREA MILENA BONILLA QUESADA, CUMPLE con las
especificaciones técnicas requeridas, por lo tanto es HABILITADO para continuar en
el proceso.

Cordiimente.

ONZALEZ
Dirgctora Bienestar U iversitario

Elabor6 Milena Garcia
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